Karta Produktu: PL

EN
Zrebki brzozowe
DE
SKU: ZBR02
EAN: 5902114270346
MEDIA: https:/media.borniak.com/
Specyfikacja:
i cwie Logistyka:
Bukiet Smakowy wedzonki Delikatny, $wiezy z nuta gisty
stodyczy.
Kolor wedzonki Sredniobrgzowy Poj. llos¢ Pakowanie EAN Waga
. Drobiu, ryby, szczegdlnie 2L 1 szt. Torba foliowa: 16x5x25 cm 5902114270346 0,64 kg
Zastosowanie ) ! : : : :
pstraga. 0L 5 szt. Karton: 25x17x26 cm 5902114270353 3,2kg
Wymiary (DxSxW) 16x5x25 cm 50L 25 szt. Karton: 54x47x56 cm 5902114270643 15,8 kg
0,64 kg 1200 L 600 szt. Paleta: 120x80x200 cm 379 kg
Waga
Opis:

Brzozowe zrebki sg cenione za delikatny i Swiezy aromat z nutg stodyczy. Nadajg sie doskonale do wedzenia drobiu i ryb, szczegdlnie
pstraga. Ich fagodny smak podkresla naturalne walory smakowe wedzonych potraw.

Cechy:

« Certyfikat HACCP: Zapewniajacy bezpieczerstwo zywnosci z certyfikowang jakoscia.
+ Optymalna Wilgotnos¢: Starannie wysuszone do 13% wilgotnosci dla statej wydajnosci.
+ Wysoka jakos¢: Dzieki zaawansowanej technologii przetwarzania, zrebki nie zawierajg kory oraz sg odpylane.
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Data Sheet PL

EN
Smoking chips - Birch
DE
SKU: ZBR02
EAN: 5902114270346
MEDIA: https:/media.borniak.com/
Technical Parameters:
i i Logistic:
Flavor bouquet of smoked meat DeI.|cate, fresh with 9
a hint of sweetness.
The color of the smoked meat Medium brown. Capacity Quantity Packaging  EAN ‘Weight
o Poultry, fish, especially 2L 1pc. Foil bag: 16 x 5 x 25 cm 5902114270346 0,64 kg
Application ! ! ‘ ‘ ‘ :
trout. 0L 5 pes. Box:25x 17 x26 cm - 5902114270353 3,2 kg
Dimensions (L x W x H) 16x5x25 cm 50L ‘25 pcs. Box: 54 x 47 x 56 cm ‘ 5902114270643 ‘ 15,8 kg
Weight 0,64 kg 1200 L 600 pcs.  Palette: 120 x 80 x 200 cm 379 kg
Description:

Birch chips are valued for their delicate and fresh aroma with a hint of sweetness. They are perfect for smoking poultry and fish, especially
trout. Their mild flavor accentuates the natural taste qualities of smoked dishes.

Features:

+ HACCP Certificate: Ensuring food safety with certified quality.
+ Optimal Moisture: Carefully dried to 13% moisture for consistent performance.
+ High Quality: Thanks to advanced processing technology, wood chips are bark-free and dusted.
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Produktkarte PL

EN
Raucherspéne - Birke
DE
SKU: ZBR02
EAN: 5902114270346
MEDIA: https:/media.borniak.com/
Technische Daten:
Geschmacksbouquet von Zart, frisch mit einem
gerduchertem Fleisch Hauch von SiiBRe. Logistic;
DieA Farbe des gerducherten Mittelbraun
Fleisches Kapazitit = Menge Verpackungsart EAN Gewicht
Gefliigel, Fisch 2L 1St Folienbeutel: 16 x 5x25cm 5902114270346 0,64 kg
Anwendung ! ‘ ‘ ‘ :
besonders Forelle. 10L 5 St. Karton: 25 x 17 x 26 cm 5902114270353 3,2 kg
Masse (LxBxH) 16x5x25 cm 50L 25 St. Karton: 54 x 47 x 56 cm 5902114270643 15,8 kg
Gewicht 0,64 kg 1200 L 600 St. Palette: 120 x 80 x 200 cm 379 kg
Beschreibung:

Apfelholzspane sind eine ausgezeichnete Wahl fiir diejenigen, die einen zarten, leicht siiBen und fruchtigen Duft suchen. Sie eignen
sich hervorragend zum Rauchern von Gefliigel und Schweinefleisch und verleihen den Gerichten einen subtilen, erfrischenden Geschmack.

Eigenschaften:

+ HACCP-Zertifikat: Gewahrleistung von Lebensmittelsicherheit mit zertifizierter Qualitat.
« Optimale Feuchtigkeit: Sorgfaltig auf 13% Feuchtigkeit getrocknet fir gleichbleibende Leistung.
*+ Hohe Qualitat: Dank fortschrittlicher Verarbeitungstechnologie enthalten die Spane kein Rindenmaterial und sind entstaubt.
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