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Poljski proizvodac visokokvalitetnih smokera za hranu.






Vrhunska tehnologija, jednostavna za

rukovanje u kombinaciji s nepogresivim
okusom dimljenja drva, ¢eka vasu dimljenu
hranu u nasim Borniak ormarima za dimljenje.
Konstantne temperature, savrSena izolacija

i uvijek dosljedan, odlican dim u kombinaciji

s niskim operativnim troSkovima Cine nase
pusnice tako jedinstvenima. Toplo i hladno
dimljenje do 150 °C otvara bezbroj varijanti

dimljenja u kreiranju vlastite hrane.
Bez obzira jeste li pocetnik ili profesionalac,
ribi¢, lovac ili ljubitelj rostilja koji trazite

vrhunske rezultate dimljenja, ne trazite dalje.

Meso, riba, perad, sir, povrce ili za izradu Sunke —r

i kobasica, itd. Borniak Smoker moze sve. H:_fﬁ pes




Elektricne pusace s generatorom
dima

SavrSeno za pocetnike i profesionalce

Bez obzira radi li se o dimljenom siruy, ribi, mesu ili povrcu, rucku ili veceri s obitelji — Borniakova komora za
dimljenje €ini dimljenje lakim i uzitkom za svakoga.

Jedinica moze odrzavati temperaturu i dim konstantnima bilo koje vrijeme. U automatskom generatoru dima
drvna sjecka se transportira preko spiralne opruge i pali pomocu elektricne grijace Sipke. Zahvaljujuéi ovoj
posebnoj Borniakovoj tehnici, moguc je posebno njezan proces dimljenja s visokokvalitetnim dimom. Na taj
nacin dimljena hrana ne samo da je posebno ukusna, vec¢ se, kao u stara vremena, savrseno cuva.
Jednostavan za koriStenje i u€inkovit. Nasi dimnjaci takoder su posebno pogodni za popularni “low and slow”

rostilj zbog dugog vremena u dimnjaku na niskim temperaturama.

Uvijek savrSen dim

Cijeli proces proizvodnje dima svodi se na jedan pritisak na gumb — sve zahvaljujuéi nasem patentiranom
generatoru dima. Generator radi tako da Cips tinja i proizvodi Cisti dim. Oni polako putuju iz spremnika genera-

tora, preko grijace Sipke koja ih postupno spaljuje.

Sto treba naglasiti?

Nema plamena znaci nema ¢ade. Zbog jedinstvenog generatora dima, samo cisti dim dolazi u kontakt s

vasom hranom.



Grijac i sinkroniza-
tor topline

Pusac postize temperaturu
pomocu grijata opremljenog
hladnjakom. To osigurava

ucinkovitu raspodjelu tem-
perature u cijeloj jedinici.

Temperatura

Temperatura i mjerac vre-
mena

Nas elektronicki termostat
omogucuje preciznu kon-
trolu temperature i lako se
podesava pomocu kotacica.
Na plo¢i su takoder dostupne
razlicite funkcije mjeraca
vremena.

Pladanj

Pregrada s posebno oblik-
ovanim otvorima odvaja
radni prostor od prostora za
pusenje — kako masnocéa i
sokovi ne bi curili na grijac¢a

Sigurnost

Gornja posuda za kapanje
Stiti sadrzaj pusnice od bilo
Cega Sto pada iz dimnjaka.

Podesavanje dima

Dimnjak ima prigu$nicu koja
vam omogucuje reguliranje
gustoce dima. Zahvaljujudi
tome, intenzitet dima mozete
prilagoditi svom receptu.

Sarke

Jake, robusne Sarke drze
vrata priévrs¢enima za tijelo.

Magnetno zatvaranje

Vrata komore imaju magnet-
sko zatvaranje, dodatno izoli-
rana brtvom. Ovo osigurava
iznimno nepropusno brtvl-
jenje s minimalnim gubitkom
dima/topline.

Generator dima

Cijeli proces proizvodnje
dima svodi se na pritisak
gumba.

Hladni dim
(opcionalno)

Adapter za hladno dimljenje
omogucuje dimljenje na
niskim temperaturama. (na-
jmanje 1-2°c viSe od atmos-
ferske temperature)

Kotaci (opcija)

Ako vas smoker nema stalno
mjesto ili ga morate brzo
premijestiti, ovo je dodatak
koji morate imati.

Podesive noge

Jake profesionalne pode-
sive noge s protukliznom
gumom.

Pribor (opcija)

Dostupni su mnogi drugi
dodaci koji su korisni pri
koristenju pusnice.



Pusnica

Pusnica70TIMER

UWDT-70v1.4

@ 10kg meso ﬁ 6kgriba
Z) 6 kg kobasice 8 6razine
<P
u
@ 120°C max Alu-cynk
temp.
. Ne hrdajuci
& ? Timer Celik
Pusnica 150 TIMER
UWDT-150v1.4
® 20kg meso Q 14kgriba
Z) 14 kg kobasice 8 7 razine
<P
@ 120°C max Alu-cynk
temp.
. Ne hrdajuci
* ? Timer Celik
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Pusnica70SIMPLE
UWD-70v1.4

10kg meso ﬁ 6kgriba

6 kg kobasice 8 6razine

D L @

Sl
u
120°C max Alu-cynk
temp.
l & ? Simple (l}jlgllillgdajuéi
-\.\i [
Pusnica 150 SIMPLE
UWD-150v1.4

20kg meso g 14kgriba

14 kg kobasice 8 7razine

® L

AN
R
120°C max Alu-cynk
temp.
. Ne hrdajuci
& ? Simple Celik




Smokery

Smoker70TIMER

BBDST-70v1.4
10 *
kokogi* m Srebra

E ) 40 8 6 ravni
kobasice* S/
R

@ 150°C max Polirani nehrdajuci

temp. Celik
* ? . Ne hrdajuéi Celik

Timer

*Predvidenakoli¢ina ovisi o veli¢ini proizvoda.elka.

Smoker 150TIMER

BBDST-150v1.4
20 *
Lokodi* m 10rebra

Z) 80 8 7 ravni
kobasice* L’
u

@ 150°C max Polirani nehrdajuéi

temp. Celik
* ? . Ne hrdajuéi Celik

Timer

*Predvidenakoli¢ina ovisi o veli¢ini proizvoda.
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Smoker 70 SIMPLE
BBDS-70v1.4

10 *
kokogi* m Srebra
E) 40 8 6 ravni
kobasice* S/
R

@ 150°C max Polirani nehrdajudi

temp. Celik
| . Ne hrdajuci
H’ Simple Celik

*Predvidenakoli¢ina ovisi o veli¢ini proizvoda.

Smoker 150 SIMPLE

BBDS-150v1.4
20 *
Lokoi* mj 10rebra
J 80 v<> 7 ravni
kobasice* S
i
R
@ 150°C max Polirani nehrdajuéi
temp. Celik
. Ne hrdajuci
9| simple Celik

*Predvidenakoli¢ina ovisi o veli¢ini proizvoda.




Kontrola

Borniak Simple i

Borniak Timer
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Dimnjaksa
klapnom

Dimnjaksa
klapnom

Jedno pun-
jenjedo8sati ©
kuhanja

Kontrola
dotokazraka ©

Borniak

~ Silikonskabrtva

f (_Q Magnetno zatvaranje

Uc¢inkovitgrija¢ s hlad- o—/

njakom

o 6-7razinapolicailikuka
el |

o Unutrasnjostod
inoxlima

Pregrada/ladicaza
odvajanje
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Generator dima

Ne bi li bilo lijepo pripremati ukusnu dimljenu hranu bez stalne kontrole dima
i temperature? Nema problema s ovim generatorom dima koji je posebno
razvio i patentirao Borniak. Automatski generator dima osigurava ravhomjerno

sagorijevanje drvne sjecke, jamceci konstantan, optimalan razvoj dima.

Generator dima je stvoren za koriStenje s Borniak pusnicom, ali se
moze koristiti i s drugim uredajima, pod uvjetom da imaju odgovarajuce

pricvrscivanje. Uredaj radi s komorama kapaciteta do 200L.

GDS-01/GD-01

Odrzavajte dim konstantnim!

Do 8 sati konstantnog, optimalnog
razvoja dima bez dodavanja drvne
sjecke

Moze se koristiti za razne pusace

MozZe se koristiti za pusnice

zapremine do 200 litara

Ugradeni kliza¢ za regulaciju dovoda

zraka
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Moo v °
Cips zapusenje
Vrsta komadic¢a dima znacajno utjece na okus, miris i boju dimljenog jela. Kao i zacini, oni ovise o vrsti drva - neki

imaju bolji okus uz ribu, drugi uz svinjetinu ili perad.

Mijesanje razli¢itih dimljenih komadic¢a takoder je odli¢na zabava, $to vam omogudéuje pripremu vlastitih

recepata. No, ne treba zaboraviti da ¢ips za pusenje mora biti prirodan, bez kemijskih dodataka, prasine i

prljavstine.

Bukva

Daje hrani svijetlu, zlatnu boju.

Savr$eno za pocetnike.

Idealno za svinjetinu, ribu i perad.

Hrast
Klasi¢no za Americku hranu s
primjetnim daskom gorcine i

karamele.

Za dimljenje svih vrsta mesai ribe.

Javor

Srednje jako, bogato aromatizirano
tvrdo drvo s laganom slatko¢om, javor
daje lijepu meku aromu dima koja dobro
funkcionira sa svinjetinom i peradi,

a takoder je izvrsna s delikatnijim

okusima ribe kao sto je pastrva.

Jabuka

Daje hrani lijepu, zlatnu boju. Slatko,
vocéno i njeznog okusa. Idealno za

svinjetinu.

PribliZno vrijeme dimljenja

Joha

Njegova jedinstvena aroma prodire
duboko u hranu i daje joj prekrasnu

boju, od tamno zlatne do smede

Za dimljenje svih vrsta mesa i ribe.

Breza

Dostupno pakiranje
21,101, 501

Daje hrani blag, sladak okus. Posebno
je prikladan za dimljenje peradi,
svinjetine i ribe, npr. Losos, pastrva,

jegulja itd.

TreSnja

Lagano slatkog okusa s vo¢énom
aromom. Dodaje njeznu gor¢inu i
stvara crvenkasto/smedu boju na

hrani. Savrseno za perad.

Sljiva

Drvo Sljive daje jelima dasak
slatkoc¢e i blago vo¢nu aromu. Stvara
prekrasan sjaj na povrsini dimljenog

mesa.

Kapacitet paketa Priblizno vrijeme dimljenja

Spremnik generatora dima je dovoljno velik da

2L 8h
proizvodi dim do 8 sati nakon punjenja drvnom
sjeckom, bez potrebe ponovnog punjenja. Sto 0L 40h
¢es raditi u slobodno vrijeme? 50L 200h
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Pribor
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Hakidoryb Typ-21
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Borniak

Pokrowce

Hakityp S
Asymetryczne

Hakidoryb Typ-20

Hakidoryb Typ-25
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Osuszaczdo
wedzarni
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Ruszty dowedzarni Wzmocnione ruszty do
wedzarni

) e
:EF : |
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s
Kota dowedzarni Misywedzarnicze

Przystawka do zimnego Przystawka do zimnego
wedzenia - Alu-Zink wedzenia- stal nierdzewna

Lacznik przystawki
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Zacini
Magic Dust

Magic Dust zacin je spreman za sva Slow Food jela - Pulled
Pork, Brisket, Ribs, Pastrami...

Trljajte sve s njim! Izvrstan je za svinjetinu, piletinu, Skam-
pe, odreske, kebab i joS mnogo toga.

Svi vole rostiljati - sada hrana kuhana na otvorenom moze
biti jos ukusnija, samo poskropite svoje meso nekoliko sati
prije pecenja i pustite da ukusni okusi prodru u meso.
Kuhate li kod kuce? - pokusSajte dodati prstohvat u domace
hamburgere ili mesne okruglice. Cak ga dodajemo i umaci-
ma od rajcice kako bismo im obogatili okus.

Nas grill “allrounder” prava je senzacija okusa. Recept

smo bazirali na americkoj verziji Mikea Millsa. U SAD-u je
“Magic Dust” vjerojatno jedan od najpoznatijih recepata za
mjesSavinu zacina, savrSenu za rostiljanje, ali i za dimljenje i
przenje.

Pitmasters Pride

Pitmasters Pride kombinacija je klasi¢ne mjesavine izvanrednih BBQ
zacina s primjesom bilja. Zacin koji iznenaduje raznolikoS¢u akcenta
okusa - s razlogom je ocijenjen najboljim u “slijepom testu”.

Pitmasters Pride zacin je spreman za sva Slow Food jela - Pulled Pork,
Brisket, Ribs, Pastrami...

Trljajte sve s njim! Izvrstan je za pileca krilca, svinjetinu, odrezak i jos
mnogo toga.

Svi vole rostilj - sada jela kuhana na otvorenom mogu biti joS ukusnija.
Samo pospite svoje meso nekoliko sati prije pecenja i pustite da ukusni
okusi prodru unutra.

Kuhate li kod kuce? - pokusajte dodati prstohvat u domace hamburgere
ili mesne okruglice. Pa ¢ak i s umacima od rajCice kako bi im obogatili
okus!

Pitmasters Pride nagovjesta;j je ludih okusa i oStar udarac svakoj vrsti
hrane.

Pifmit Wers Ir!'u'lr

Fish Hunter

Zacin Fish Hunter jednostavan je nacin pripreme ribe na
tradicionalan nacin. Stvorili smo salamuru za jedinstven
okus. Njegova uporaba omogucit ¢e vam dimljenje pas-
trve, skuse i mnogih drugih s lakoéom, dobivajuéi zlatnu,
delikatnu i so¢nu ribu.
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(+48) 94716 22 29
(+48) 94 37300 02
info@borniak.pl
www.borniak.pl

>

Borniak

ul. Al. Niepodleglosci 41
78-449 Borne Sulinowo, Polska

info@borniak.com

www.borniak.com

(+49) 322210 964 95
(+49) 322217 886 21
info@borniak.de
www.borniak.de

(+44) 744 1429 450
(+48) 94716 22 29
info@borniak.co.uk

www.borniak.co.uk



