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Poljski proizvajalec visokokakovostnih prekajevalnikov hrane.






Najsodobnejsa tehnologija, enostavna za

uporabo v kombinaciji z nezamenljivim
okusom dimljenja z lesom, ¢aka na vaso
prekajeno hrano v nasih prekajevalnicah
Borniak. Stalne temperature, popolna izolacija
in vedno dosleden, odli¢en dim skupaj z
nizkimi obratovalnimi stroski delajo nase
dimnike tako edinstvene. Vroce in hladno
dimljenje do 150 °C odpira nesteto dimljenih

variant pri ustvarjanju lastne hrane.

Ne glede na to, ali ste zacetnik ali
profesionalec, ribi¢, lovec ali ljubitelj peke na
zaru, ki iScete vrhunske rezultate dimljenja, ne

iSc¢ite vec.

Meso, ribe, perutnina, sir, zelenjava ali za

pripravo Sunke in klobas, itd. Borniak Smoker

s

Zmore vse.



Elektricna kadilnica z
generatorjem dima

Popoln za zacetnike in profesionalce

Ne glede na to, ali gre za dimljeni sir, ribe, meso ali zelenjavo, kosilo ali vec€erjo z druzino - Borniakova oma-

ra za prekajevanje omogoca enostavno in prijetno dimljenje za vsakogar. Enota lahko vzdrzuje konstantno
temperaturo in dim poljubno dolgo. V avtomatskem generatorju dima se sekanci transportirajo preko spiralne
vzmeti in vzgejo z elektricno grelno palico. Zahvaljujoc¢ tej posebni tehniki podjetja Borniak je mozen posebej
nezen postopek dimljenja z visokokakovostnim dimom. Na ta nacin prekajena hrana ni le posebej okusna,
ampak tudi, tako kot v starih Casih, odlicno ohranjena.Enostaven za uporabo in ucinkovit. Nasi smokerji so

zaradi dolgega €asa v dimniku pri nizkih temperaturah Se posebej primerni za priljubljen “low and slow” zar.

Z lahkoto lahko pripravite klasicne ameriske jedi na zaru, kot so rebrca, svinjina in brisket.

Vedno popoln dim

Celoten proces proizvodnje dima je zmanjSan na en sam pritisk na gumb - vse zahvaljujo¢ nasemu patenti-
ranemu generatorju dima. Generator deluje tako, da tle sekance in proizvaja Cist dim. Pocasi potujejo iz

rezervoarja generatorja ¢ez grelno palico, ki jih postopoma sezge.

Kaj je potrebno poudariti?

Brez plamena ni saj. Zahvaljujo¢ edinstvenemu generatorju dima pride v stik z vaso hrano samo ¢isti dim.



Grelec in odvod
toplote

Kadilnica doseZe tempera-
turo s pomogjo grelnika, ki

je opremljen s toplotnim od-
vodom. To zagotavlja uéinko-
vito porazdelitev temperature
po celotni enoti.

Temperatura

Temperatura in ¢asovnik

Nas elektronski termostat
omogoca natanc¢en nadzor
temperature in ga je enos-
tavno nastaviti s pritiskom na
gumb. Na plos¢i so dost-
opne tudi razliéne funkcije
Casovnika.

Pladenj za kapljanje

Pregrada s posebej oblik-
ovanimi odprtinami lo¢uje
delovni prostor od kadilnega
prostora - tako da mascobe
in sokovi ne tecejo na grelna
telesa ali tlec¢a drva.

Varnost

Zgornja posoda za kapljanje
S¢iti vsebino dimnika pred
kakrsnim koli padcem iz
dimnika.

Nastavitev dima

Dimnik ima loputo, ki omog-
oca regulacijo gostote dima.
Zahvaljujo¢ temu lahko
prilagodite intenzivnost dima
svojemu receptu.

Tecaji

Moc¢ni, robustni tecaji za
pritrditev vrat na ohisje.

Magnetno zapi-

ranje

Vrata komore imajo magnet-
no zapiranje, dodatno izolira-
na s tesnilom. To zagotavlja
izjemno tesno tesnjenje z
minimalnimi izgubami dima/
toplote.

Generator dima

Celoten proces proizvodnje
dima je zmanjsan na pritisk
na gumb.

Hladen dim
(neobvezno)

Adapter za hladno dimljenje
omogoca dimljenje pri nizkih
temperaturah. (vsaj 1-20C
visja od atmosferske)

Kolesa (neobvezno)

Ce vas kadilec nima stalnega
mesta ali ga morate hitro
prestaviti, je to pripomocek,
ki ga morate imeti.

Nastavljive noge

Mocéne profesionalne
nastavljive noge z nedrseco
gumo.

Dodatki (neobvezno)

Na voljo je Se veliko drugih
pripomockov, ki so uporabni
pri uporabi smokerja.



Prekajevalnica

Prekajevalnica70TIMER
UWDT-70v1.4
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u
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Prekajevalnica150 TIMER
UWDT-150v1.4
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Borniak

Prekajevalnica 70 SIMPLE
UWD-70v1.4
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u
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Prekajevalnica 150 SIMPLE
UWD-150v1.4

® 20kg meso g 14kgribe
£> 14 kgklobase 8 7 ravni
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u
120°C max Alu-cynk
temp.
) Nerjavece
& ? Simple jeklo




Smokery

Smoker70TIMER

BBDST-70v1.4
10 -
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}
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*Predvidenakoli¢inaje odvisnaodvelikostiizdelka.

Smoker 150TIMER
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<
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temp. jeklo
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* ? Timer jeklo

*Predvidenakoli¢inaje odvisnaod velikostiizdelka.




Borniak

Smoker 70 SIMPLE
BBDS-70v1.4

10 v
kokogi* m » kokosi
Z) 40Kklobase* 8 6 ravni
AN
}
@ 150°C max Polirano nerjavece
temp. jeklo
| ) Nerjavece
* ? Simple jeklo

*Predvidenakoli¢inaje odvisnaodvelikostiizdelka.

Smoker 150 SIMPLE
BBDS-150v1.4

20 -
LKokogi* mj 10 kokosi
Z) 80klobase* 8 7 ravni
AN g
i
L)
@ 150°C max Polirano nerjavece
temp. jeklo
. Nerjavece
& ? Simple jeklo

*Predvidenakoli¢inaje odvisnaod velikostiizdelka.




Nadzor

Borniak Simple i

Borniak Timer
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Borniak

Dimnikz
loputo

» Silikonsko tesnilo

Digitalni
nadzor

Magnetno zapiranje

o 6-7nivojev policali
rocajev

Eno polnjenje -

do8urku-
hanja
o Notranjostizner-
javecegajekla
Nadzor pre-
tokazraka O

Ucinkovitgrelniks o—/ Pregrada/locevalni

toplotnim odvodom pladenj
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Generator dima

Ali ne bi bilo lepo pripraviti okusno prekajeno hrano brez stalnega nadzora
dima in temperature? Brez tezav s tem generatorjem dima, ki ga je posebe;j
razvil in patentiral Borniak. Avtomatski generator dima poskrbi za enakomerno

zgorevanje lesnih sekancey, kar zagotavlja stalen, optimalen razvoj dima.

Generator dima je bil ustvarjen za uporabo s kadilnico Borniak, lahko pa se
uporablja tudi z drugimi napravami, ¢e imajo le-te ustrezen nastavek. Naprava

deluje s komorami prostornine do 200L.

GDS-01/GD-01

Dim naj bo stalen!

Do 8 ur stalnega, optimalnega
razvoja dima brez dodajanja lesnih

sekancev

Lahko se uporablja za najrazlicnejse

kadilce

Lahko se uporablja za kadilce s

prostornino do 200 litrov

Vgrajen drsnik za regulacijo dovoda

zraka
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Cips zaKkajenje

Borniak

Vrsta dimljenih ostruzkov pomembno vpliva na okus, aromo in barvo dimljene jedi. Tako kot za¢imbe so odvisne

od vrste lesa. Nekatere so boljSe z ribami, druge s svinjino ali perutnino.

Zelo zabavno je tudi mesanije razlicnih dimljenih ostruzkov, saj lahko ustvarite lastne recepte. Ne smemo pa

pozabiti, da morajo biti zetoni za kajenje naravni, brez kemic¢nih dodatkov, prahu in umazanije.

Bukev

Hrani daje svetlo, zlato barvo. Popoln

za zacCetnike.

Idealno za svinjino, ribe in perutnino.

Hrast
Klasika ameriske hrane z opaznim

pridihom grenkobe in karamele.

Za dimljenje vseh vrst mesa in rib.

Javor

Javor srednje moc¢nega, bogatega
okusa trdega lesa z rahlo sladkostjo
daje prijeten mehak dimljeni okus,

ki se dobro ujema s svinjino in
perutnino, odlicen pa je tudi z blazjimi

ribjimi okusi, kot je postrv.

Jabol¢niles
Jedi daje lepo, zlato barvo. Sladek,
saden in nezen okus. Idealno za

svinjino.

PribliZen ¢as kajenja

Posoda generatorja dima je dovolj velika, da

Jelsa
Njegova edinstvena aroma prodre
globoko v hrano in ji daje cudovito

barvo, od temno zlate do rjave

Za dimljenje vseh vrst mesa in rib.

Breza

Embalazanavoljo
21,101, 501

Hrani daje blag, sladek okus. Posebej
primeren je za prekajevanje perutnine,

svinjine in rib, npr. Losos.

Cesnja

Rahlo sladek cvetlicni okus s sadno
aromo. Jedem doda obcutljivo
grenkobo in ustvari rde¢kasto/rjavo

barvo. Popoln za perutnino.

Sliva

Slivov les daje jedem sladek pridih in
rahlo sadno aromo. Ustvari cudovit

sijaj na povrsini prekajenega mesa.

Priblizen Blas kajenja

Zmogljivost pakiranja

proizvaja dim do 8 ur po polnjenju z lesnimi

sekanci, brez potrebe po ponovnem polnjenju. 0L 40h

Kaj bos pocel v prostem ¢asu?

50L 200h
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Dodatki
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Pokrowce
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Osuszaczdo
wedzarni




Borniak

Ruszty dowedzarni Wzmocnione ruszty do
wedzarni

) e
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Kota dowedzarni Misywedzarnicze

Przystawka do zimnego Przystawka do zimnego
wedzenia - Alu-Zink wedzenia- stal nierdzewna

Lacznik przystawki
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Zacimbe

Magic Dust

Zatimba Magic Dust je pripravljena za vse jedi Slow
Food - Pulled Pork, Brisket, Ribs, Pastrami...

Z njim podrgnite vse! Odlicen je za svinjino, piS¢anca,
kozice, zrezke, kebabe in drugo.

Vsi radi pecejo na Zaru — zdaj je lahko hrana, kuhana na
prostem, Se okusnejsa, le nekaj ur pred peko poskropite
meso in pustite, da okusni okusi prodrejo v meso.

Ali kuhate doma? - poskusite dodati SCepec domacim
hamburgerjem ali mesnim kroglicam. Dodajamo ga celo
paradiznikovim omakam, da obogatimo njihov okus.
Nas zar “allrounder” je prava senzacija okusa. Recept
smo izdelali po ameriski razlicici Mikea Millsa. V ZDA je
“Magic Dust” verjetno eden najbolj znanih receptov za
mesanico zacimb, popolno za pecenje na Zaru, dimljenje
in cvrtje.

Pitmasters Pride

Pitmasters Pride to potgczenie klasycznej mieszanki
nietuzinkowych przypraw BBQ z nutkg zidt. Przyprawa,
ktéra zaskakuje réznorodnoscig akcentéw smakowych
— nie bez powodu zostata najlepiej oceniona w “tescie w
ciemno”.

Pitmasters Pride to nuta szalenstwa smakow i ostrego
kopa dla kazdego rodzaju zywnosci.

Fish Hunter

Zacimba Fish Hunter je preprost nacin za pripravo rib na
tradicionalen nacin. Ustvarili smo slanico za edinstven
okus. Z njim boste zlahka dimili postrvi, skuse in mnoge
druge ter tako dobili zlate, nezne in socne ribe.




Specifikacija
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(+48) 94716 22 29
(+48) 94 37300 02
info@borniak.pl
www.borniak.pl

>

Borniak

ul. Al. Niepodleglosci 41
78-449 Borne Sulinowo, Polska

info@borniak.com

www.borniak.com

(+49) 322210 964 95
(+49) 322217 886 21
info@borniak.de
www.borniak.de

(+44) 744 1429 450
(+48) 94716 22 29
info@borniak.co.uk

www.borniak.co.uk



