Wedzarnie

Rozpocznij przygode z
tradycyjnymi wyrobami.
Poznaj jak tatwe staje sie
wedzenie z Borniakiem.

Smoker pozwala na uzyskanie
temperatury do 150°C (~300°F).
Specjalnie dla mitosnikéw
Amerykanskiego barbecue.

Dym i zrebki Akcesoria Smoke Kitchen

Sercem naszych wedzarni jest Potrzebujesz specjalne haki lub Igty do iniekgiji, siatki i nici do
generator dymu. Determinuje on  dodatkowe ruszty dla Twoich zywnosci, a takze wyjatkowa seria
sukces wedzenia — zapewnia wedzonek? A moze zainteresuje przypraw prosto z Borniaka - dla
réwnomierng prace przy spalaniu  Cie termometr bezprzewodowy?  kazdego szefa kuchni
podawanych zrebek. Dym uzyskuje Zapoznaj sie z nasza oferta wedzarniczej i barbecue.

sie tlac drewniane zrebki wedzarni- akcesoridw.

cze. Rodzaj

drewna wptywa
na smak, kolor i
zapach.
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